o4 MENU CRECHE

Bl REPAS DES GRANDS

collective

Du Lundi 06 au Vendredi 10 mai 2024

lundi 6 mai 2024 mardi 7 mai 2024

MSC

Betteraves vinaigrette Chou fleur vinaigrette 7
%

Pépites de beeu
P! N f Pépites de beeuf sauce tomate 1 l Cubes de poisson a la créme
__sauce forestiére
Carottes & 1 l Torti 1 l

Milanette 1 l Yaourt nature velouté
Fruit de saison Fruit de saison

CEuf dur d& la béchamel 1 l

Golter : Baguette tradition , petit suisse nature 1 i

, Golter : Creme de boudoir maison et compote pomme vanille
et purée pomme pruneau

Mercredi 08 mai
Victoire 1945

Jeudi 09 mai sauce tomate Pépites de jambon au bouillon

Ascension Julienne de légumes
Vache qui rit

Fruit de saison

D NS AV E vendredi 10 mai 2024
A% Salade strasbourgeoise
Pépites de boeuf | l
| 4

N h‘\ @ Goliter : Madeleines, petit suisse nature ﬁ
% | et purée de poires

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché.
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Origine péche durable  CEufs de France Haute Valeur Produit de
MSC Poules au sol Environnementale  notre terroir

France



¢ MENU CRECHE

bk REPAS DES GRANDS

collective

Du lundi 13 au vendredi 17 mai 2024

lundi 13 mai 2024 mardi 14 mai 2024
Haricots verts vinaigrette Salade de lentilles
Pépites de por‘c1 I Pépites de veau Pavé de hoki MSC Pépites de dinde 1
sauce créme sauce créme sauce créme aneth & sauce créme
Coquillettes Y 1 Poélée provengale
Tome noireY § Cantal :
Fruit de saison Fruit de saison
Golter : Baguette Tr‘adiﬁon, petit suisse nature 1 i Golter : Baguette tradition vache qui rit 1 l
et purée pomme banane et purée de pommes

mercredi 15 mai 2024

Carottes rdpées vinaigrette
Pépites de boeuf 1 Pépites de dinde
sauce forestiere au bouillon
Semoule1 l
Petit suisse na‘rure1 l
Fruit de saison

Golter : Baguette Tr‘adi’rion , yaourt velouté nature

et purée pomme coing

Jjeudi 16 mai 2024 vendredi 17 mai 2024
Céleri r‘émoulade1 l Tomate vinaigrette 1 [
Cub‘es de |\aoi5$on tc Pépites de pale*rfe‘l/z sel de porc Pépites de dinde Omelette nature ﬁ\/ tj
ala creme 4 __ sauce diable 1 1 sauce marengo
Petits pois /@; b | 4 Purée de pommes de terre \ 1
Emmental l Bleu douceur
Fruit de saison Fruit de saison
Goliter : Sablés de retz, fromage blanc nature N . . . }
, . 9 1 l Goliter : Riz au lait maison et purée de pommes 1 l

et purée pomme fraise

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'€tre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché.
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Origine Péche durable  CEufs de France Haute Valeur Produit de.
France MSC Poules au sol Environnementale  notre terroir




C
Chartres

restauration
collective

MENU CRECHE

REPAS DES GRANDS

Du lundi 20 au vendredi 25 mai 2024

mardi 21 mai 2024

& ® 7z
R ol ﬁ'

Lundi 20 mai
; Pentecote

Blsanta

Carottes rdpées vinaigrette
Cubes de poisson -
P &

Pépites de jambon sauce tomate R
sauce creme

Torti 1 l »
Yaourt nature

Fruit de saison
Golter: Baguette tradition . fromage blanc nature Y 4
et purée pomme banane

Pépites de dinde
sauce forestiere

1t

mercredi 22 mai 2024

Radis et beurre

Pépites de porc 1 l
__sauce créme

Chou fleur béchamel i
Saint Nectaire
Fruit de saison

Goliter :

1t

Véritable petit beurre, fromage blanc nature

et purée pomme pruneau

vendredi 24 mai 2024

jeudi 23 mai 2024

Salade iceberg
Pépites de veau Pépites de dinde i 1
sauce milanaise sauce créme
Pommes de terre cubes sautées 4
Kiri
Fruit de saison

Haricots verts vinaigrette

Poi i MsC
oisson pané g3

Poélée provengale
Fromage blanc nature 1 [
Fruit de saison

Pépites de jambon sauce tomate

Goliter : Semoule au lait maison et compote pomme cassis

Goliter : Baguette de tradition yaour"r nature
et purée pomme fraise

NOTA : Ces menus. oriaines et labels sont susceptibles d'@tre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché.
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¢ MENU CRECHE

Chartres REPAS DES GRANDS

restauration
collective
Du lundi 27 au vendredi 31 mai 2024
lundi 27 mai 2024 mardi 28 mai 2024
Chou fleur vinaigrette Tomate vinaigrette 1 l
Pépites de b Pépites d Pépites de dind
epl\‘rels. e beeuf 1 l epl‘res. ?Tpor‘c 1 l cpites e\ inae 1 l Pépites de veau sauce milanaise
al'oignon sauce indienne sauce creme
Torti 3 couleurs 1 l Brocolis
Camembert 1 [ Saint Paulin 1
Fruit de saison Fruit de saison
Golter : Baguette tradition(®) , vache qui rit b | [ Goliter : Baguette tradition , yaourt nature
et purée de poires et purée pomme banane

mercredi 29 mai 2024

Betteraves vinaigrette

Pépites de palette de porc 1/2 sel Cubes de poisson &S
. \ \ z
sauce diable Y 4 alacréme

Haricots coco sauce tomate
Chanteneige
Fruit de saison
Golter : Petit fourré cacao, fromage blanc nature 1 l

et purée pomme pruneau

Jeudi 30 mai 2024 vendredi 31 mai 2024
Carottes rdpées vinaigrette Salade iceberg
Pépites de dinde Pavé de hoki  [E3 . .
Omelette na’rure1 l P N 1 ' . . 7 Pépites de veau au bouillon
sauce creme sauce dieppoise

Epinards béchamel Riz safrané

Tome noire 1 Saint Nectairel&)

Fruit de saison Fraises Miam Miam Sologne ® 1 l

Golter : Baguette tradition , yaourt nature
et purée pomme banane

Goliter : Créme de boudoir maison et purée pomme pruneau
NOTA : Ces menus. oriaines et labels sont suscebtibles d'étre modifiés selon les abbrovisionnements ou les cours du marché.
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Origine péche durable  CEufs de France Haute Valeur Produit de
France MSC Poules au sol Environnementale  notre terroir




