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MENU CRECHE

REPAS DES MOYENS

Du lundi 02 au vendredi 06 février 2026

Lundi 02 février 2026

Emiettés de porcl i

Purée d'épinards 1k
Fromage blanc nature 1 {
Compote pomme cassis

Emiettés de beeuf 1§
et purée de pommes de terre) k

Mardi 03 février 2026

MSC
eth ¥

Mixé de poisson sauce créme a

Purée de haricots verts:
Yaourt nature

Purée pomme fraise

Golter : Purée pomme banane
et Petit suisse naturey [

Goliter : Purée de pommes YR
et Fromage blanc nature 1

Mercredi 04 février 2026

Emiettés de beeuf 1k

Purée de navets et purée de pommes de terre 1t

Emiettés de palette 1/2 sel
de porc

Petit suisse nature § [
Purée pomme banane

et Yaourt brassé nature

Golter : Purée pomme coing

Jeudi 05 février 2026

A . MsC
Mixé de poisson sauce aurore

Yaourt nature
Purée de pommesY k

Emiettés de palette 1/2 sel

de porcy k
Purée de petits pois et purée de pommes de terrey k

Vendredi 06 février 2026

Emiettés de dindeY k

Purée de potiron &,
Fromage blanc natureY k
Purée de poires

Goliter : Purée pomme fraise
et Fromage blanc nature Y §

Goliter : Purée de pommesy £
et Petit suisse naturd

NOTA : Ces menus. oriaines et labels sont suscebtibles d'étre modifiés selon les abpbrovisionnements ou les cours du mar
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Haute Valeur
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Produit de
notre terroir

CEufs de France
Poules au sol

Emiettés de dindel
et purée de pommes de terrél k

Mixé d'omelette Y §

et purée de pommes de terre Y




oy MENU CRECHE

Mokt REPAS DES MOYENS

collective
Du lundi 09 au vendredi 13 février 2026
Lundi 09 février 2026 Mardi 10 février 2026
Emiettés de beeuf 1k Emiettés de dinde Yk Emiettés de porc1 k Emiettés de veau (origine UE)
Purée de haricots vertss) 1F et purée de pommes de terre 1 4 Purée de courgettes 10 et purée de pommes de terre 1t

Fromage blanc naturey [ Yaourt nature

Purée de pommes Y k Compote pomme cassis
Golter : Purée pomme coing Golter : Purée pomme banane
et Petit suisse nature 1§ et Fromage blanc nature Yk

Mercredi 11 février 2026

Emiettés de dinde y Emiettés de jambon’ b

Purée de chou-fleur (=) Yk et purée de pommes de terre
Petit suisse nature 1§
Purée pomme fraise

Golter : Purée pomme pruneau
et Fromage blanc nature 4

Jeudi 12 février 2026 Vendredi 13 février 2026
msc
Emiettés de veau (origine UE) Emiettés de dindel k Mixé de poisson sauce aurore Emiettés de jambon1 4
Purée d'épinards 1k et purée de pommes de terre Yk Purée de carottes® 1K et purée de pommes de terre Y §
Yaourt naTure Fromage blanc nature 1§
Purée de pommes 1 Purée de poires
Goliter : Compote pomme cassis Goliter : Purée de pomme fraise
et Petit suisse nature 1K et Yaourt nature

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché.
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oy MENU CRECHE

Mok REPAS DES MOYENS

collective

Du lundi 16 au vendredi 20 février 2026

Emiettés de dindel k Emiéttés de jambon 1k

1k et purée de pommes de terre
Fromage blanc nature 1§
Purée pomme coing

Yaourt nature
Purée pomme péche

Mercredi 18 février 2026

Emiéttés de palette de porc 1/2 sel Yk Emiettés de dinde Y §
Purée d'haricots verts {1k (&) et purée de pommes de terre
Petit suisse nature Y
Purée pomme fraise

et Fromage blanc nature

i
st PP i

Jeudi 19 février 2026 Vendredi 20 février 2026

}

i

1

! . . \ MSC . .

I Mixé de poisson sauce creme Emiettés de veau (oriajne UE)
E Purée de navets et purée de pommes de terre
i
}
1
}
1

Mixé d'omelette] B Emiettés de dinde Yk ;
Petit suisse nature 1§ |

é Purée d'épinards Y f et purée de pommes de terre § g
i Yaourt brassé nature

i Purée de pommes Purée de poires
iGoliter : Purée pomme banane iGoliter : Purée pomme pruneau

iet Yaourt nature iet Fromage blanc nature Yk

NOTA : Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés selon les abbrovisionnements ou les cours du marché. _
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o4 MENU CRECHE

ik REPAS DES MOYENS

collective

Du lundi 23 au vendredi 27 février 2026

Lundi 23 février 2026 Mardi 24 février 2026

MIXé de . \ YT 4‘\\\ f?ﬁ's‘; . , 1 l . , . 1 l
poisson sauce créeme & Mixé d'omelette Jf (¢ Emiettés de boeuf1 ¥ Emiettés de dinde
Purée de carottes YR et purée de pommes de tery k Purée de haricots vertuds, 1 K et purée de pommes de terrel
Petit suisse nature ; Yaourt nature
Purée de pommes Compote pomme cassis

Goliter : Purée pomme coing Goliter : Purée pomme fraise
et Fromage blanc natureY k et Petit suisse nature]

Mercredi 25 février 2026

Mixé d'omelettel B Emiettés de boeuf 1K
Purée de céleri et purée de pommes de terrey
Fromage blanc nature § g

Purée de poires

Goliter : Purée de pommesy g
et Yaourt nature

Jeudi 26 février 2026 Vendredi 27 février

Emiettés de dinde Yk Emiettés de boeufy k Emiettés de porc YR Emiettés de dinde 1 k

Purée de potiron &) et purée de pommes de terre g Purée de petits pois et purée de pommes de terre Y [
Yaourt nature Petit suisse nature Y k

Purée pomme banane Purée pomme fraise

Golter : Purée de poires Golter : Purée pommeY k
et Fromage blanc naturel § et Yaourt nature

NOTA : Ces menus. oriaines et labels sont suscebtibles d'étre modifiés selon les abbrovisionnements ou les cours du marché. -
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