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REPAS DES

MENU CRECHE

MOYENS

Du lundi 06 au vendredi 10 avril 2026
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Lundi 6 avril

%

mardi 7 avril 2026

Emiettés de boeufl B Emiettés de dindel k
Purée de haricots verts®) et purée de pommes de terre
Yaourt nature
Compote pomme-cassis

Goliter : Purée pomme fraise
et Petit suisse nature Y §

Mixé d'omelette] §

mercredi 8 avril 2026

Purée de céleri et purée de pommes de terre
Fromage blanc nature
Purée de poires

Emiettés de beeuf 1 t

&

Goliter : Purée de pommes &
et Yaourt nature

Jjeudi 9 avril 2026

Emiettés de dinde Y Emiettés de beeuf 1 K

Purée de potiron ‘&) et purée de pommes de terre
Yaourt nature
Purée pomme-banane

vendredi 10 avril 2026

Emiettés de porc YE Emiettés de dinde 1k

Purée de petits pois et purée de pommes de terre
Petit suisse nature 1k
Purée pomme-fraise

Golter : Purée de poires =
et Fromage blanc naturel §

Goliter : Purée pomme /«:
et Yaourt nature(®

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché. Nous privilégions des marques reconnues pour leur qualité et leur tragabilité.
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Produit de
notre terroir

Haute Valeur
Environnementale
Produit 100% frangais




o4 MENU CRECHE

kb REPAS DES MOYENS

collective
Du lundi 13 au vendredi 17 avril 2026
lundi 13 avril 2026 mardi 14 avril 2026
B
Emiettés de boeuf 1§ Mixé de poisson sauce créemes& Emiettés de porc Y[ Mixé d'omelettd K
Purée de haricots verts (&) et purée de pommes de ferre Purée de petits pois et purée de pommes de terre
Yaourt brassé nature (& Fromage blanc naturey
Purée pomme-banane Purée pomme-fraise
Golter : Purée pomme-pruneau Goliter : Compote pomme-vanilleY K
et Petit suisse nature 1k Yaourt brassé nature

mercredi 15 avril 2026

MSC
Mixé de poisson sauce aurore Emiéttés de dinde 4
Purée de chou-fleur &) et purée de pommes de terre

Petit suisse nature
Purée pomme-coing

Goliter : Purée de poires &
et Yaourt nature

Jeudi 16 avril 2026 vendredi 17 avril 2026
mscl
|
Emiettés de dindel l ‘ Mixé d'omelettd B Emiettés de boeuf 1§ Mixé de poisson sauce créme
Purée de carottes &) et purée de pommes de terre Purée de courgettes @) et purée de pommes de terre
Fromage blanc nature 1 k Yaourt nature

Purée de pommes Purée de poires

Goliter : Purée pomme-banane Goliter : Purée pomme-coing
et Petit suisse natureY k et Fromage blanc natureY k

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché. Nous privilégions des marques reconnues pour leur qualité et leur tragabilité.
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Origine  Péche durable ~ CEufs de France Haute Valeur Produit de
Erance Poules au sol Environnementale notre terroir

Produit 100% frangais
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MENU CRECHE

REPAS DES MOYENS

Du lundi 20 au vendredi 24 avril 2026

lundi 20 avril 2026

Mixé d'omeletteY k Emiettés de beeuf1 k
Purée de caroftes (&) et purée de pommes de ferre
Yaourt nature
Purée pomme-banane

mardi 21 avril 2026
mSsC
Emiettés de beeuf 1§ Mixé de poisson sauce aurore®
Purée de brocolis @) et purée de pommes de terre
Yaourt brassé nature
Purée pomme-fraise

Golter : Purée pomme-pruneau
et Petit suisse nature YR

Golter : Compote pomme-vanilleY K
et Fromage blanc nature

Emiettés de dindel k

mercredi 22 avril 2026

Purée de céleri et purée de pommes de terre
Petit suisse nature Y
Purée de poires /i)

Emiettés d'agneau (origine UE/hors UE)

Goliter : Purée pomme-coing
et Yaourt brassé nature

Jeudi 23 avril 2026

ms
Mixé de poisson sauce créme Emiettés d'agneau (origine UE/hors UE)

Purée de courgettes®) et purée de pommes de terre
Fromage blanc nature
Purée de pommes

vendredi 24 avril 2026

Emiettés de boeuf 1§ Emiettés de porc 1§

Purée de petits pois et purée de pommes de terre
Yaourt brassé nature
Purée de péches . \

Golter : Purée pomme-banane
et Yaourt nature

Goliter : Purée de poires
et Petit suisse nature Yk

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché. Nous privilégions des marques reconnues pour leur qualité et leur tragabilité.
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Produit de
notre terroir

Haute Valeur
Environnementale
Produit 100% frangais



o MENU CRECHE

poirdt REPAS DES MOYENS

collective

Du lundi 27 avril au vendredi 01 mai 2026

lundi 27 avril 2026 mardi 28 avril 2026
. s . 3 i .2 . 3 MSC . s .
Emiettés de por'c1 k Emiettés de boeuf 1§ i iMixé de poisson sauce créme aneth Emiettés de dinde k
Purée d'épinards (%) et purée de pommes de terre Purée de haricots verts (&) et purée de pommes de terre
Fromage blanc nature 1§ Yaourt nature
Compote pomme-cassis Purée pomme-fraise
Golter : Purée pomme-banane Goliter : Purée de pommes &
et Petit suisse nature Y § et Fromage blanc nature 1 i

mercredi 29 avril 2026

Emiettés de palette 1/2 sel
de porc 1§
Purée de navets et purée de pommes de terre
Petit suisse nature Y §
Purée pomme-banane

Emiettés de beeuf 1 K

Goliter : Purée pomme-coing
et Yaourt brassé nature

Jeudi 30 avril 2026

Emiettés de palette 1/2 sel
de porc{ k
Purée de petits pois et purée de pommes de terre
Yaourt nature _
Purée de pommes &)

Mixé de poisson sauce aur‘ore Vendredi 01 mai

Féte du travail

Goliter : Purée pomme-fraise
et Fromage blanc natureY §

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché. Nous privilégions des marques reconnues pour leur qualité et leur tragabilité.
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Origine  Péche durable ~ CEufs de France Haute Valeur Produit de
France Poules au sol Environnementale notre terroir
Produit 100% francais




