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collective

MENU CRECHE

REPAS DES GRANDS

Du lundi 06 au vendredi 10 avril 2026

S AT R T R
N
é Joyeuses Paques %E

TN AT A

Lundi 6 avril

mardi 7 avril 2026

Terrine de légumes sauce cocktail
Pépites de dinde 3
sauce normande
Purée de pommes de terre
Camembert Y §
Fruit de saison

Viande bovine a hachis1 ‘

Goliter : Boudoirs, petit suisse nature 1
et purée pomme-fraise

CEufs durs & la béchamelY 1

mercredi 8 avril 2026

Salade iceberg

Haricots beurre
Fromage blanc nature Y k
_Fruit de saison

Pépites de beoeuf it
sauce marengo

Goliter : Baguette ’rr‘adl‘rlow
et purée de pommes &)

L Kiri 1 t

Jeudi 9 avril 2026

Betteraves vinaigrette | »s.»:
Pépites de dlnde1 i
sauce creme

1t

Pépites de beeuf sauce marengo

Coquillettes 1 '

Cantal

Fruit de saison

vendredi 10 avril 2026

Velouté Dubarry
Pépites de porc Pépites de dinde1 P
sauce moutarde sauce tomate

Petits pois
Biichette au chévre
Fruit de saison

A . . . , . @
Golter : Riz au lait maison et purée de poires &)

Goliter : Baguette ‘rr‘admor‘ , yaourt aux fruits mixés

et purée de pommeswgg,

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnemenTs ou les cours du marché. Nous privilégions des marques reconnues pour leur qualité et leur tragabilité.

%ﬁ

CEufs de France

1k

Péche durable

Produit de

Haute Valeur Produit

Origine
France

MSC Poules au sol Environnementale

Produit 100% frangais

notre terroir d'agriculture

biologique
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Du lundi 13 au vendredi 17 avril 2026

lundi 13 avril 2026 mardi 14 avril 2026
Chou fleur vinaigrette Taboulé1 l
Pépites de boeu . . LES Pépites de porc
P! N f1 Cubes de colin a la créeme P! o P 1 Omelette 1 '
sauce forestiere sauce indienne o
Purée de pommes de terre_ Petits pois et carottes &
Yaourt brassé nature @ Kiri
Fruit de saison Purée pomme-fraise
Golter : Petit fourré fraise, petit suisse nature Y 1 Golter : Baguette tradition, yaourt vanille
et compote pomme-vanille o

et purée pomme-pruneau

mercredi 15 avril 2026

P S Carottes répées vinaigrette &)
Filet de hoki [[E3 N . 1k
% Pépites de dinde sauce normande
sauce aurore &
Riz
Emmental 1 k

Fruit de saison

Goliter : Semoule au lait maison et purée de poires &)

vendredi 17 avril 2026

Jeudi 16 avril 2026

Velouté de |égumes Brocolis vinaigrette
Pépites de dinde Pépites de beeu . . L
P! : 1 l CEufs durs dla béchamel1 l P! . f l Cubes de colin & la créeme @
sauce normande = sauce paprika 3 l
Torti

Haricots verts =
Camembert Yk Petits suisses nature 1 t
Fruit de saison Fruit de saison
Golter : Baguette ’rr‘adiﬁon ,vache quirit Y Rk Golter : Baguette ’rr‘adiﬁon , fromage blanc nature Y
et purée pomme-banane et purée pomme-coing

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché. Nous privilégions des marques reconnues pour leur qualité et leur tragabilité.

<\ e )
E B =0
4 = Produit
i rodui
Origine Péche durable  (Eufs de France Haute Valeur Produit de. d'agriculture
Poules au sol Environnementale  notre terroir biologique

France MsC
Produit 100% frangais



C MENU CRECHE

Pkt REPAS DES GRANDS

collective
Du lundi 20 au vendredi 24 avril 2026
lundi 20 avril 2026 mardi 21 avril 2026
Betteraves vinaigrette \1}) 1 : Velouté de courgettes et vache qui rit
CEuf dur & la béchamel 1 4 Pépites de boeuf sauce forestiére Pépites de beeuf sauce tomate i Quenelles nature sauce aurore
P
Carottes & Coquillet‘res’ 4
Blichette au chévre Yaourt brassé nature
Fruit de saison Fruit de saison

Golter : Baguette 'rr'adi‘rior . yaourt aux fruits mixés [y

, Goliter : Creme de boudoir maison et compote pomme-vanille
et purée pomme-pruneau

mercredi 22 avril 2026

Houmous
Pépites d'agneau fagon tajine
e (origine UE ou hors UE)
Haricots verts &
Le carré
Purée de poires
Goliter : Baguette tradition  kiri Y 1
et purée pomme-coing

Pépites de dinde sauce crémeY K

Jjeudi 23 avril 2026 vendredi 24 avril 2026
Carottes rdpées vinaigrette & Taboulé
‘ - Pépites d'agneau fagon tajine Pépites de beeuf 1t Pépites de porc 1t
Brandade de poisson Z (origine UE ou hors UE) sauce tomate sauce créme
Purée de pommes de terre Petits pois
Fromage frais ail et fines herbes 1 l Vache qui rit 1 [
Fruit de saison 7 Fruit de saison
Golter : Baguette tradition , yaourt nature Goliter : Madeleines, petit suisse hature 1 l
et purée pomme-banane et purée de poires &

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché. Nous privilégions des maraues reconnues pour leur qualité et leur tragabilité.

MSC N\ e P
1k ey

Origine  Péche durable  CEufs de France Haute Valeur Produit de Produit
France Poules au sol Environnementale  notre terroir d'agriculture
Produit 100% frangais biologique




C MENU CRECHE

R REPAS DES GRANDS

collective
Du lundi 27 avril au vendredi 01 mai 2026
lundi 27 avril 2026 mardi 28 avril 2026

Betteraves vinaigrette Taboulé

Pépites de porﬁ 7 Pépites de beeuf 1 Filet de hoki Pépites de dinde | 4
sauce créme sauce fagon beeuf mode sauce créme aneth & _sauce creme
Purée de pommes de terre Haricots beurre
Tome noire \ Cantal &)
Compote pomme-cassis Fruit de saison
Golter : Baguette Tr‘adi’rior , petit suisse nature Y Goliter : Baguette traditior(®), vache quirit 1

et purée pomme-banane et purée de pommes ! _1\

mercredi 29 avril 2026
A )
Carottes rdpées vinaigrette &
Pépites de boeuf Pépites de palette 1/2 sel de porc
sauce forestiere sauce diable
Semoule1 [
Petit suisse nature '
Fruit de saison
Gouter : Baguette Tr‘adiﬂor . yoourt aux fruits mixes  prg
et purée pomme-coing

Y ¢

Jeudi 30 avril 2026

Salade de lentilles

BY Pépites de palette 1/2 sel de porc

M

Filet de hoki sauce aurore
4 __ sauce diable 1t
Petits pois <&/

Emmental
Fraises 1 l
Miam Miam de Sologne

Golter : Speculoos, fromage blanc nature Y
et purée pomme-fraise

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché. Nous privilégions des marques reconnues pour leur qualité et leur tragabilité.

SLEA ™
4}\/ ‘q . ﬁi
\m ‘h""'fj BiOL: uE
Origine  Péche durable CEufs de France Haute Valeur Produit de Agriculture
France MSC Poules au sol Environnementale notre terroir biologique

Produit 100% frangais




